
SUGGESTIONS GOURMANDES

ENTRÉES

Tartare de saumon et fines herbes	 120gr	 20.-
	 sésame torréfié, lime, sauce au soja, 	 180gr	 28.-
	 huile d’olive	

Trio de foie gras 		  32.-   
	 Terrine de foie gras maison délicatement 
	 parfuméeau pain d’épices 
	 Foie gras poêlé 
	 Glace des Alpes au foie gras et brioche maison

Le trio gourmand		  38.-	
	 Tartare Tramways
	 Tartare de saumon 
	 Terrine de foie gras délicatement parfumée 
	 au pain d’épices
	 Toasts et pommes frites

PLATS

Vol-au-vent aux champignons	 24.-
	 servi avec du riz

Filet de boeuf aux morilles	 54.-
	 gratin dauphinois, légumes du moment

Entrecôte de boeuf aux morilles	 48.-
	 gratin dauphinois, légumes du moment

«Cocotte du terroir» 	 39.-
Boeuf braisé lentement avec ses petits légumes
	 carottes, petits oignons et champignons
	 servi avec un gratin dauphinois

Souris d’agneau rôtie au four, sauce à l’ail rose	 37.-
	 gratin dauphinois, légumes du moment

Suprême de poulet jaune rôti au miel thym et citron	 32.-
 	 gratin dauphinois, légumes du moment

DESSERTS
	
Tarte tatin	 12.50
	 servie avec une boule de glace vanille	

Crumble poire et chocolat	 12.50
	 servi avec une boule de glace vanilleCA
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