SUGGESTIONS GOURMANDES

ENTREES
Tartare de saumon et fines herbes 120gr  20.--
sésame torréfié, lime, sauce au soja, 180gr 28.-

huile d’olive

Trio de foie gras 32.-
Terrine de foie gras maison délicatement
parfuméeau pain d’épices
Foie gras poélé
Glace des Alpes au foie gras et brioche maison

Le trio gourmand 38.-
Tartare Tramways
Tartare de saumon
Terrine de foie gras délicatement parfumée
au pain d’épices
Toasts et pommes frites

PLATS

Vol-au-vent aux champignons 24 -
servi avec du riz

Filet de boeuf aux morilles 54.-
gratin dauphinois, légumes du moment

Entrecéte de boeuf aux morilles 48.-
gratin dauphinois, légumes du moment

«Cocotte du terroir» 39.-
Boeuf braisé lentement avec ses petits légumes

carottes, petits oignons et champignons

servi avec un gratin dauphinois

ouris d’agneavu rétie au tour, sauce a l'ail rose .-
S d’ t f I"ail 37
gratin dauphinois, légumes du moment

Supréme de poulet jaune réti au miel thym et citron 32.-
gratin dauphinois, légumes du moment

DESSERTS

Tarte tatin 12.50
servie avec une boule de glace vanille

Crumble poire et chocolat 12.50
servi avec une boule de glace vanille

[{=)
N
o
N
3
=
BN
]
[«b]
2
=
(=1
e
o
(4]
R
—
S}
<
=
=
—
L
<<
=
=
<
o
—
w
(NN}
[=)
pNE}
[
<
S




